MANUAL DO PRODUTO

Cascata de Chocolate

127V
287 watts

220v
262 watts
60 Hz

TENSAQ
POTENCIA
FREQUENCIA

Parabéns! Vocé acaba de adquirir a Cascata de Chocolate - Bivolt da ADEMAQ, que procurou reunir
robustez e praticidade no manuseio e grande produtividade, aliados a um design arrojado e inovador
que fara de suas festas momentos de muita diversao.

Para que vocé possa usufruir de forma plena seu equipamento, seguem instrugoes de manuseio e
manutengao adequados.

INSTALAGAO DA MAQUINA

Como sua cascata de chocolate é BIVOLT, antes de ligar a maquina na tomada, escolha a voltagem
adequada (110 ou 220V) através do botao seletor (8). Para melhor desempenho, utilize uma tomada
exclusiva paraaligagao damaquina.

“NUNCA” SEGURE OU TRANSPORTE A MAQUINA PELA COLUNA. SEGURE SEMPRE PELA BASE.
Instale o equipamento utilizando uma base firme e resistente que suporte o peso do produto - mais ou
menos 4kg. de chocolate que serao colocados na cascata.

1°US0 DO EQUIPAMENTO

« NUNCA ligue amaquina sem o chocolate ja derretido na bacia.

« Com amaquina desligada da tomada, segure a hélice do motor com uma das maos e, com a outra
mao, vire 0 eixo de inox (1) no sentido anti-horario, puxando-o levemente para cima. Se puxar a vareta
para cima sem segurar a hélice do motor, a vareta néo vai sair. Lave com agua e sabéo.

+ Retire o sem fim (2) puxando para cima. Lave também com dgua e sabao.

« Desrosqueie o tubo de inox com as canoplas (3) e também lave com &gua e sabao (utilize uma
escovacom haste longa para ter acesso ao lado de dentro do tubo). .

« Seque muito bem as pecas por dentro e por fora antes de montar a cascata, pois o chocolate NAQ
pode ter contato com agua.

« Passe um pano com dlcool na bacia (4) - “NUNCA” LAVE A BACIA COM AGUA E SABAO

« Monte novamente a maquina rosqueando até o final o tubo de inox (3) na base da bacia (4)

+ Cologue em seguida o sem fim (2) com os furos para cima e por (ltimo o eixo de inox (1). Para essa
fixagao, gire lentamente o eixo de inox (1) até perceber que ele desceu até encostar no tubo menor ao
mesmo tempo em que se encaixa nos dois furos do sem fim (2).

“NUNCA” utilize a maquina em ambientes abertos ou onde tenha corrente de ar, pois a maquina nao
irdfuncionar corretamente e o chocolate ird endurecer.

« 0 nivelamento da méaquina é imprescindivel para a formagao da cortina de chocolate. Para isso,
utilize os pés niveladores (7) nabase da maquina.

“NUNCA” modifique o cabo de ligacao ou o plug da tomada da méaquina, pois 0 mesmo esta de
acordo com as normas do INMETRO.

« Introduza o pino da tomada na rede elétrica com o botdo do termostato (5) na posigao “zero” e o
botao liga/desliga do motor (6) na posigao desligado. Gire o botao do termostato na posicao 3 (note
que aldmpada piloto acendera).

Se houver necessidade, utilize um adaptador de tomada (vendida em casa de materiais elétricos)
paraaligacao datomada.

UTILIZAGAO

Para que se consiga um perfeito funcionamento da cascata, com a textura, viscosidade e sabor
ideais do chacolate, faz-se necessario a utilizagao da seguinte formula:

+ Misture 140ml de 6leo de canola para cada quilo de chocolate ao leite j& derretido.

+ NUNCA utilize chocolate hidrogenado, fracionado ou que contenha pedagos de qualquer grao
nasua mistura dentro da cascata.

« Despeje o chocolate derretido dentro da bacia (4), ligue o motor através do botao liga/desliga (6) e
mantenha o botdo de termostato (5) na posigéo 3. Para o uso normal, NUNCA aumente a temperatura
acima do 3 no botao do termostato. Casa isso ocorra o chocolate ird queimar dentro da panela.

+ Lembre-se que a cascata nao ira funcionar com pouco chocolate. Véa repondo a mistura assim que
houver necessidade.

« A temperatura minima ambiente para o perfeito funcionamento da cascata é de 20°C. Em locais
com temperatura inferior a 20°C e com corrente de ar, recomendamos a utilizagao de uma vitrine de
vidro com umaldmpada incandescente para manter o ambiente aquecido.

« 0 chocolate € muito sensivel a variagoes de temperatura.

Ehvall = A,

- Nao deixe cair impurezas no chocolate, nao sirva bolos na cascata e nao utilize chocolate tipo
“crocante”

- NUNCA adicione chocolate na cascata sem que ele esteja totalmente derretido e na mistura
certa

LIMPEZA

« ATENGAO: NUNCA retire o tubo de inox com as canoplas (3) sem retirar primeiramente a vareta (1)
edepois 0 sem-fim (2).

« Alimpeza deve ser feita com a cascata desligada da tomada.

+ Com uma colher grande, va raspando a cascata e o tubo de inox com as canoplas enquanto o
chocolate ainda estiver derretido.

« Com uma concha, retire todo o chocolate derretido que ainda sobrou na bacia (4).

« Retire o eixo de inox (1) puxando-o para cima.

« Retire 0 sem fim (2) puxando-o para cima.

+ Desrosqueie 0 tubo de inox com as canoplas (3).

« O eixo de inox (1), 0 semfim (2) e o tubo inox com as canoplas (3), podem ser lavados com dgua
mornae sabao.

« Faga alimpeza da bacia utilizando um pano umedecido em agua quente. Cuidado para ndo deixar o
chocolate ou 4gua cairem dentro da rosca da bacia.

« Seque muito bem as pecas por dentro e por fora antes de montar a cascata, pois o chocolate NAD
pode ter contato com a agua.

« Nao utilize nenhum produto quimica para alimpeza das partes da cascata e da bacia.

+ NUNCA deixe entrar agua no interior da cascata. NUNCA emergir a base e a bacia da cascata
naagua.

SEGURANGA - CONSIDERAGOES IMPORTANTES

« Inspecione o equipamento, o cabo elétrico e o pino de ligagao antes do uso da méquina.

« Emcaso de algum dano aparente, procure repara-lo através de apoio técnico do fabricante.

« NUNCA coloque qualquer tipo de objeto dentro do tubo de inox com a cascata em funcionamento.

GUIA PARA SOLUGAO DE PROBLEMAS

Segue abaixo uma relagao de eventuais problemas que possam surgir no equipamento e que podem
ser resolvidos pelo proprio operador da maguina. Se o problema persistir, consulte a assisténcia
técnica da ADEMAQ.

ATENGAD: Se o cordao de alimentacao estiver danificado, ele devera ser substituido pelo fabricante
ou agente autorizado ou pessoa qualificada a fim de evitar riscos.

« Amaquina nao liga
Verifique se o cabo de forga estd conectado a tomada e se atomada esta funcionando.
Verifique se o fusivel (9) esta queimado. Se estiver, trogue-o por outro de mesma poténcia.

« 0 motor funciona, mas o sem fim nao gira
Verifique se 0 eixo inox (1) esté fixado corretamente no motor. Gire lentamente o eixo inox até que ele
se encaixe no motor e nos dois furos do sem fim e encoste no tubo mais fino.

« Acortinade chocolate nao se completa

Verifique se a cascatando esta desnivelada.

Atemperatura do chocolate pode estar baixa.

A capacidade minima de chocolate nao estd sendo obedecida.

« Amaquina apresenta “choque”

Verifique se as partes elétricas foram molhadas acidentalmente.
Verifique se ha algum fio descascado em contato com a maquina.
Esteja sempre calgado para trabalhar com a maquina.

CERTIFICADO DE GARANTIA

A ADEMAQ Industria e Comércio de Maquinas Ltda., com este produto, tem como objetivo atender
plenamente o consumidor, proporcionando garantia contra qualquer defeito de material ou de
fabricacao que possam apresentar-se no prazo de 6 (seis) meses, contados a partir da data de
aquisicao pelo primeiro comprador.

Este aparelho nao se destina a utilizacao por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento a menos
que tenham recebido instrugdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranga.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam brincando com
oaparelho.

Esta garantia fica extinta se ocorrer uma das hipéteses a seguir:

acidentes; quedas, agentes da natureza; rede elétrica impropria; flutuagdes excessivas;
modificagdes no produto sem consulta ao fabricante; ajuste/conserto feito por pessoa nao
autorizada, manuseio em desacordo com o manual de instrugdes do produto.

0BS.: 08 CUSTOS RELATIVOS AO TRANSPORTE DA MAQUINA A ASSISTENCIA ]'ECNICA
FICARAO POR CONTA DO CLIENTE QUANDO O PRODUTO ESTIVER FORA DO PERIODO DE
GARANTIA.

ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA: Vide endereco no rodapé da pagina ou consulte a fabrica.
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